
J 80 Ultra
Zkontrolujte si návratnost své investice

Neuvěřitelné!
Váš J 80 Ultra se zaplatí  

za necelé 2 měsíce!
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25 Kč průměrná  
cena 1 kg jablek

• �Váš J 80 Ultra stojí 29980,- Kč
• �Potřebujete prodat 1090 sklenic, abyste zaplatili  

jeho nákup

  29980,- Kč   ÷    27,50 Kč     = 1090 sklenic

Cena  
J 80 Ultra

Hrubý výdělek  
z jedné sklenice

jedna  
350 ml  
sklenice

½ kg  
jablek

Hrubý  
výdělek z  

jedné sklenice

55 dní

27,50 Kč=- 12,50 Kč40 Kč

sklenic sklenic 
denně

1090    ÷   20 

25 Kč

40 Kč
40 Kč

S J 80 Ultra získáte průměrně 700 ml 
šťávy z 1 kg jablek (70% průměrná 

výtěžnost)

70% (350 ml)

40 Kč

40 Kč je průměrná  
cena 350 ml sklenice  

fresh šťávy

(1) průměrná výtěžnost, záleží na druhu jablek

Z 1 kg jablek můžete připravit  
2 sklenice šťávy a vydělat:
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odstředivka J 80 Ultra

Nový odšťavňovač navržený pro přípravu  

čerstvých ovocných a zeleninových šťáv.

Kolik sklenic musím prodat k zaplacení  
mého J 80 Ultra?

J 80 má využití v každém  
sektoru

Vlastnosti Výhody pro zákazníka
• �Patentované automatické 

vkládání surovin s otvorem 
o průměru 79 mm. Zajišťuje 
průběžné zpracování ovoce a 
zeleniny.

 ��Standartní velikost jablek lze 
vkládat bez předchozího krájení.

• �Vyjímání koše nevyžaduje žádné 
nástroje, všechny části lze mýt v 
myčce.

 ��Jednoduché čištění

• �Minimální rozměr pro maximální 
výsledek.  �Kapacita 100 až 120 kg/hod.

• �Silný, velice tichý, profesionální mo-
tor se stálou rychlostí 3000 ot/min.

 �Vhodný i pro použití před záka-
zníkem

• �Velký zásobník na odpad s kapaci-
tou 6,5 litru.

 �Méně časté vyprazdňování od-
padu.

55 Kč 50 Kč 45 Kč 40 Kč 35 Kč 30 Kč

25 Kč 705 799 922 1090 1332 1713

22 Kč 681 769 882 1034 1249 1578

20 Kč 666 750 857 999 1199 1499

17 Kč 645 722 821 952 1131 1394

15 Kč 631 705 799 922 1090 1332

(per kilo)

Stánky
- Fast-food restaurace
- Juice bary
- Sendvičové bary

Catering a cukrárny
- Jako doplněk k salátovým barům
- Využití v kuchyni

Jídelny
- Domovy důchodců
- Pečovatelská služba
- Nemocnice
- Kavárny

Hotely
- Snídaně
- Pokojový servis

Kuchyně
- �Využití ovocných, zeleninových a 

bylinkových šťáv do omáček
- Tradiční catering
- Klasický bar
- Buffet

Závodní stravování
- �V samoobslužných linkách

Volný čas
- Sportovní centra, lázně
- Fitness centra, koupaliště

tipy:
• Přitlačování suroviny nezvyšuje výtěžnost
• Vyšší výtěžnost je dosažena bez použití přítlačného kolíku
• Bez použití přítlačného kolíku se dosáhne nižší oxidace
• 25 cl jablečné šťávy vyrobíte za 6 sekund


